Zatacznik nr 2
do zapytania ofertowego SOSW.2610.2.2024

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dotyczy: zamdwienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym, o ktérym mowa w
art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2021
r. poz. 1129 ze zm.), zwanej dalej ,,ustawg pzp” na sukcesywng dostawe artykutéw
zywnosciowych do stotéwki Specjalnego Osrodka Szkolno-Wychowawczego im.
Janusza Korczaka w Sokoétce

| cze$¢ zamowienia - dostawa ryb i mrozonek

1.1 Przewidywana czestotliwos¢ dostaw: 1 raz w tygodniu od poniedziatku do pigtku w godz.
8.00 - 14.00

1.2 Termin przydatnosci do spozycia nie krétszy: niz 35 dni od daty dostawy do magazynu
odbiorcy.

1.3 Wymagania dot. mrozonek — produkty nieoblodzone, niezlepione, sypkie, nieuszkodzone
mechanicznie, bez uszkodzeh spowodowanych przez szkodniki, bez oznak rozmrazania
wielokrotnego, niepotamane; barwy i zapachy typowe dla poszczegdlnych produktow,
gteboko mrozone; opakowanie 2,5 kg

1.4 Wymagania dot. ryb - filety nie porwane, niezlepione, nieoblodzone, bez uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki, bez oznak rozmrazania wielokrotnego; barwy i zapachy
typowe dla poszczegdlnych gatunkéw

1.5 Opakowanie: powinno by¢ wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig, nie moze by¢ zniszczone, zabrudzone, zawilgocone. Musi zawierac etykiete
producenta.

1.6 Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do rodzaju
produktu): nazwe wyrobu, wykaz sktadnikow oraz substancji powodujgcych alergie, nazwe i
adres firmy lub producenta, ilo$¢ netto, date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do
spozycia.

1.7 Wymaga sie, aby dostarczany towar byt przewozony w odpowiedniej temperaturze:

min. -18°C.

Il czesé zaméwienia — dostawa warzyw, owocow, kiszonek, jaj

2.1 Przewidywana czestotliwos¢ dostaw: 2 razy w tygodniu: poniedziatek i Sroda - do godz.
9.00

2.2 Termin przydatno$ci do spozycia warzyw, owocow, kiszonek: nie krétszy niz 4 dni od
daty dostawy do magazynu odbiorcy

2.3 Termin przydatnosci do spozycia jaj i kiszonek - nie krotszy niz 25 dni od daty dostawy
do magazynu odbiorcy.

2.4 Jaja kurze - zgodne z klasg A, kod systemu chowu 0 lub 1, duze L (waga od 63 g do 73
g), kazde jajko musi by¢ oznaczone na skorupie numerami wyrézniajgcymi (kod systemu
hodowli, kod panstwa oraz oznaczenia zaktadu).

2.5 Nie dopuszczone sg jajka nieoznakowane, zbite lub popekane.
2.6 Z kazda dostawg jaj wymagany jest handlowy dokument identyfikacyjny (HDI).

2.7 Produkty muszg by¢ swieze, | klasy, pierwszego gatunku, zgodne z obowigzujgcymi
normami.

2.8 Warzywa i owoce muszg by¢ bez uszkodzen powstatych podczas wzrostu, zbioru,
pakowania. Skorka zdrowa, bez objawdéw zepsucia. Bez jakichkolwiek oznak chordb i zmian.
Wolne od zanieczyszczen obcych, wolne od szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez



szkodniki. Barwy i zapachy typowe dla poszczegdlnych gatunkéw. Musi zawierac etykiete
producenta; poszczegolny asortyment dostarczany w workach 10-15 kg.

2.9 Opakowanie: powinno by¢ wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig, zabezpieczajgce przed rozsypaniem sie produktéw, nie moze by¢ zniszczone,
zabrudzone, zawilgocone. Musi zawieraé etykiete producenta, ilos¢ netto, date minimalnej
trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia.

lll cze$¢ zamoéwienia — dostawa miesa i przetworow miesnych

3.1 Przewidywana czestotliwos¢ dostaw: 2 razy w tygodniu od poniedziatku do pigtku do
godz. 08.00

3.2 Termin przydatnosci do spozycia nie krétszy:

- w przypadku mies - nie krétszy niz 4 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

- w przypadku wedlin - nie krotszy niz 10 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

3.3 Wymagania dot. miesa: powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, bez pomiazdzonych
kosci, przekrwien, brak zanieczyszczeh, barwa miesni jasnorézowa do czerwonej, zapach —
swoisty, charakterystyczny dla miesa swiezego, niedopuszczalny zapach obcy;
niedopuszczalna oslizgto$¢, nalot plesni,

3.4 Opakowanie: z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig; kazdy z
asortymentéw powinien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

3.5 Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢: nazwe asortymentu, dane identyfikujgce
producenta asortymentu, dane identyfikujgce miejsce pochodzenia, ilo$¢ netto, date
minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, oznaczenie partii produkcyjne;.
3.6 Wymagania dot. przetworéw miesnych: (w Zatgczniku nr 1.3 zostat podany procentowy
udziat miesa w produkcie)

3.7 Opakowanie: z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig; opakowania
jednostkowe - folia z odpowiednimi oznaczeniami, gramatura opakowan do 5 kg;
opakowania transportowe — zamykane pojemniki przeznaczone do transportu,
przystosowane do kontaktu z zywnoscig.

3.8 Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢: nazwe asortymentu, dane identyfikujgce
producenta asortymentu, dane identyfikujgce miejsce pochodzenia, ilo$¢ netto, date
minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, oznaczenie partii produkcyjne;.

IV cze$¢ zamowienia — dostawa pieczywa i wyroboéw ciastkarskich

4.1 Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: codziennie od poniedziatku do pigtku do godz.
06.30.

4.2 Produkty powinny by¢ wypiekane w dniu dostawy.

4.3 Dostarczane artykuty musza by¢ swieze, bez obecnosci szkodnikow, bez uszkodzen i
wad, np. potamane, wyrosniete, zakalcowate, przypalone. Nie moze zawiera¢ sladow plesni
czy wilgoci. Butki i chleby niekruszgce sie, dajgce sie tatwo oddzieli¢ od pozostatych.

4.4 Pakowanie — Opakowania oryginalne producenta, przystosowane do kontaktu z
zywnoscig. Opakowanie zbiorcze musi zawiera¢ etykiete producenta. Opakowania nie mogag
by¢ zniszczone, zabrudzone, zawilgocone.

4.5 Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do rodzaju
produktu): nazwe wyrobu, wykaz sktadnikdw oraz substancji powodujgcych alergie, nazwe i
adres firmy lub producenta, ilo$¢ netto, date minimalna trwatosci lub termin przydatnosci do
spozycia

V cze$¢ zamoéwienia — dostawa nabiatu i przetworéw mleczarskich

5.1 Przewidywana czestotliwos¢ dostaw: 1 x w tygodniu w godz. 8.00 -14.00.

5.2 Termin przydatno$ci do spozycia: nie krétszy niz 14 dni od daty dostawy do magazynu
odbiorcy

5.3 Opakowanie: z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnos$ci; opakowanie nie moze
by¢ zniszczone, zabrudzone, zawilgocone. Musi zawieraé etykiete producenta.



5.4 Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢: nazwe asortymentu, dane identyfikujgce
producenta asortymentu, dane identyfikujgce miejsce pochodzenia, ilos¢ netto, date
minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia.

VI czes¢é zamowienia — dostawa réznych artykutéw spozywczych

6.1 Przewidywana czestotliwos¢ dostaw: 1 x w tygodniu od poniedziatku do pigtku w godz.
8.00 - 14.00.

6.2 Termin przydatno$ci do spozycia: nie krétszy niz 35 dni od daty dostawy do magazynu
odbiorcy

6.3 Opakowanie: oryginalne producenta, zawierajgce etykiete producenta.

6.4 Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do produktu):
nazwe wyrobu, nazwe i adres firmy lub producenta, wykaz sktadnikéw lub substanc;ji
powodujgcych alergie, ilo$¢ netto, date minimalnej trwato$ci lub termin przydatnosci do
spozycia, warunki przechowywania, instrukcje uzycia/przygotowania, inf. o wartosci
odzywczej.

6.5 Nie dopuszcza sg artykutow uszkodzonych, zawilgoconych, potamanych, zniszczonych
lub otwartych /nieszczelnych badz dostarczonych w opakowaniach
zastepczych/nieoryginalnych. Artykuty powinny by¢ dostarczane w opakowaniach o
gramaturze okreslonej przez Zamawiajgcego w Formularzu ofertowym 1.6



